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EN : The 2024 Lieu-Dit L'Aleau is crafted from the
eponymous parcel situated near Côteau de Chéry and
just before Château-Grillet, with a southeast
exposition. It reveals a complex, perfumed and lively
bouquet of honeysuckle, exotic fruit, pineapple and
confit citrus. Full-bodied, dense and generous, it is
built around a concentrated core of fruit, beautifully
framed by freshness and a racy spine of acidity that
carries through to a long, perfumed and penetrating
finish. Vinified and matured in used barrels (three to
five years old), this is a superb effort.

@Yohan Castaing
CONDRIEU 2024 Lieu-Dit L’ALEAU

FR : Le Lieu-Dit L’Aleau 2024 est façonné à partir de la
parcelle éponyme située près du Côteau de Chéry et
juste avant Château-Grillet, avec une exposition sud-
est. Il révèle un bouquet complexe, parfumé et vif de
chèvrefeuille, de fruits exotiques, d’ananas et
d’agrumes confits. Corsé, dense et généreux, il est
construit autour d’un noyau concentré de fruits,
magnifiquement encadré par la fraîcheur et une
épine racée d’acidité qui se poursuit jusqu’à une
finale longue, parfumée et pénétrante. Vinifié et élevé
en fûts d’occasion (3 à 5 ans), c’est un superbe effort.

@Yohan Castaing
CONDRIEU 2024 Lieu-Dit L’ALEAU
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@Kristen Bieler
CONDRIEU 2024 Lieu-Dit L’ALEAU

EN : An open-knit, fluid version that slowly
reveals its complexity as the density builds.
Turns mineral-driven and vivid in style, with
tightly coiled energy behind its saline-brushed
pear, melon and chamomile. A precise beam of
acidity and bitter mineral courses throughout.
Drink now through 2030. 190 cases made, 25
cases imported.

FR : Une version ouverte et fluide qui révèle
lentement sa complexité au fur et à mesure
que la densité augmente. Se transforme en
un style minéral et vif, avec une énergie
serrée derrière ses poires brossées à la sauge,
son melon et sa camomille. Un faisceau précis
d’acidité et de minéraux amers tout au long.
À boire dès maintenant jusqu’en 2030. 190
caisses fabriquées, 25 importées.

@Kristen Bieler
CONDRIEU 2024 Lieu-Dit L’ALEAU
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EN :  The single vineyard release from granite
soils, the 2024 Condrieu Lieu-Dit L'Aleau was
fermented in barrels and aged nine months in
French oak. Medium gold-hued, it offers white
peach, honeyed mint, orange blossom, and
sappy, floral nuances with a kiss of background
minerality. It's medium to full-bodied, with a
fresh, focused mouthfeel and outstanding
length. This is more pure, precise, and focused
than the classic release, and I wouldn't be
surprised to see it age a touch longer as well.
Drink 2026-2036

JEB DUNNUCK
CONDRIEU 2024 Lieu-Dit L’ALEAU

FR :  La cuvée issue d’un vignoble unique, planté
sur des sols granitiques, le Condrieu Lieu-Dit
L’Aleau 2024 a été fermenté en fûts et vieilli neuf
mois dans du chêne français. De teinte
moyennement dorée, il offre des nuances de
pêche blanche, de menthe mielleuse, de fleur
d’oranger et de saphir, ainsi que des nuances
florales avec une touche de minéralité en arrière-
plan. D’un corps allant de moyen à puissant, avec
une sensation en bouche fraîche et concentrée
et une longueur exceptionnelle. C’est plus pur,
précis et concentré que la version classique, et je
ne serais pas surpris de le voir vieillir un peu plus
longtemps aussi. Consommation 2026-2036

JEB DUNNUCK
CONDRIEU 2024 Lieu-Dit L’ALEAU
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EN : Complex and floral, Bott’s 2024 Condrieu wafts
from the glass with aromas of white flowers, confit
citrus, honeysuckle and jasmine, accented by
menthol notes that bring freshness and lift. Medium-
to full-bodied, round and supple, it possesses a
fleshy core of fruit and an enveloping mid-palate
framed by a delicate tension somewhat unusual for
the variety today concluding with a long, ethereal
finish. Two to three years in the cellar should allow it
to harmonize further.

@Yohan Castaing
CONDRIEU 2024

FR : Complexe et floral, le Condrieu 2024 de Bott
jaillit du verre avec des arômes de fleurs blanches,
d’agrumes confits, de chèvrefeuille et de jasmin,
accentués par des notes mentholées qui apportent
fraîcheur et élévation. D’un corps
allant de moyen à puissant, rond et souple, il
possède un cœur charnu de fruits et un milieu de
bouche enveloppant encadré par une tension
délicate quelque peu inhabituelle pour la variété
d’aujourd’hui se terminant par une longue finale
éthérée. Deux à trois ans en cave devraient lui
permettre de s’harmoniser davantage.

@Yohan Castaing
CONDRIEU 2024
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@Kristen Bieler
CONDRIEU 2024

EN : A fresh, vivid, inviting style, with a burst of
white flowers, yellow plum and melon flecked
with spicy ginger and crushed stone. Dried
grass and herbs bring a savory feel to the
finish, which stretches out, showing definition
and purity. Drink now through 2030. 1,100 cases
made, 120 cases imported.

FR : Un style frais, vif et invitant, avec une
explosion de fleurs blanches, de prunes
jaunes et de melons parsemés de gingembre
épicé et de pierres concassées. L’herbe et les
herbes séchées apportent une sensation
savoureuse à la finale, qui s’étire, montrant
définition et pureté. A consommer dès
maintenant jusqu’en 2030. 1 100 caisses
créées, 120 caisses importées.

@Kristen Bieler
CONDRIEU 2024
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EN :  "The classic appellation release here is
brilliant. Perfumed, clean notes of honeyed
mint, orange blossom, and white peach emerge
from the 2024 Condrieu. It's medium to full-
bodied and has a pure, layered mouthfeel,
classic Condrieu richness married with brilliant
freshness as well asoutstanding length. I'd be
thrilled to drink this beauty any time over the
coming 4-6 years, and I wouldn't be surprised
to see it keep longer either. Drink 2026-2032."

JEB DUNNUCK
CONDRIEU 2024

FR : « La version d’appellation classique ici est
brillante. Des notes parfumées et épurées de
menthe miellée, de fleur d’oranger et de pêche
blanche ressortent du Condrieu 2024. Il est
moyennement corsé à corsé et offre une
sensation en bouche pure et stratifiée, une
richesse classique de Condrieu mariée à une
fraîcheur éclatante ainsi qu’à une longueur
exceptionnelle. Je serais ravi de boire cette
beauté à tout moment au cours des 4 à 6
prochaines années, et je ne serais pas surpris de
la voir durer plus longtemps non plus. A
consommer : 2026-2032."

JEB DUNNUCK
CONDRIEU 2024
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EN : Crafted entirely from Viognier planted on schist
soils, the 2024 Kamaka Seyssuel Blanc is elegant and
attractive, offering up aromas of flowers, citron
blossom, apricot and jasmine, accented by delicate
menthol notes. Medium- to full-bodied, round and
enveloping, it is built around a fleshy core of fruit,
with a subtle gastronomic bitterness that brings
more structural tension than the First Flight cuvée.
Keep it for one or two years before enjoying it.

@Yohan Castaing
KĀMAKA Terroir de Seyssuel 2024 Viognier 

FR : Elaboré entièrement en viognier planté sur des
sols schisteux, le Kamaka Seyssuel Blanc 2024 est
élégant et séduisant, offrant des arômes de fleurs, de
fleur de cédrat, d’abricot et de jasmin, accentués par
de délicates notes mentholées. Moyennement corsé à
corsé, rond et enveloppant, il est construit autour
d’un cœur de fruit charnu, avec une subtile
amertume gastronomique qui apporte plus de
tension structurelle que la cuvée First Flight. Gardez-
le pendant un ou deux ans avant de l’apprécier.

@Yohan Castaing
KĀMAKA Terroir de Seyssuel 2024 Viognier 
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@Kristen Bieler
KĀMAKA Terroir de Seyssuel 2024 Viognier 

EN : A charming, seductive Viognier that offers
a round, plump display of juicy star fruit and
melon, with dried hay, thyme, oregano,
meadow blossoms and honey water. Crushed
river stone notes line the palate, reining in the
ripeness, along with succulent acidity that
pumps through the finish. Drink now through
2030. 295 cases made.

FR : Un viognier charmant et séduisant qui
offre une présentation ronde et dodue de
fruits étoilés juteux et de melon, avec du foin
séché, du thym, de l’origan, des fleurs de
prairie et de l’eau de miel. Des notes de pierre
de rivière concassée tapissent la bouche,
minant la maturité, ainsi qu’une acidité
succulente qui parcourt la finale. A boire dès
maintenant jusqu’en 2030. 295 cartons ont
été fait.

@Kristen Bieler
KĀMAKA Terroir de Seyssuel 2024 Viognier 
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EN : Always a blend of 70% Roussanne and 30%
Marsanne, the 2024 Saint-Joseph Blanc wafts from
the glass with aromas of Anjou pear, peach, flowers
and spices. Medium- to full-bodied, round and juicy,
it is delicately framed by lively acidity and concludes
with a long, savory finish. Fleshy yet balanced, this is
a classic expression at this address.

@Yohan Castaing
SAINT-JOSEPH 2024 White

FR : Toujours un assemblage de 70 % Roussanne et
30 % Marsanne, le Saint-Joseph Blanc 2024 jaillit du
verre avec des arômes de poire d’Anjou, de pêche,
de fleurs et d’épices. D’un corps allant de moyen à
puissant, rond et juteux, il est délicatement encadré
par une acidité vive et se termine sur une finale
longue et savoureuse. Charnu mais équilibré, c’est
une expression classique à cette adresse.

@Yohan Castaing
SAINT-JOSEPH Blanc 2024
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@Kristen Bieler
SAINT-JOSPEH 2024 White

EN : Shows an angular edge thanks to the
flinty mineral precision behind its lemony
freshness and crisp pear notes. Vibrant and
focused, with hints of smoke, honey, hay
and white meadow blossoms emerging with
time in glass. The elegant finish is lined with
cool stones. Roussanne and Marsanne. Drink
now through 2028. 1,300 cases made, 150
cases imported.

FR : Montre un bord angulaire grâce à la
précision minérale de la pierre à fusil, derrière
sa fraîcheur citronnée et ses notes de poire
croquante. Vibrant et concentré, avec des
notes de fumée, de miel, de foin et de fleurs
de prairie blanche émergeant au fil du temps
dans le verre. La finition élégante est bordée
de pierres fraîches. Roussanne et Marsanne. À
boire dès maintenant jusqu’en 2028. 1300
caisses fabriquées, 150 importées.

@Kristen Bieler
SAINT-JOSEPH Blanc 2024
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EN :  "Sporting a vivid gold hue, the 2024 Saint
Joseph Blanc oƯers a fresh, vibrant nose of
stone fruits, honeyed lemon, and exotic flowers.
Based on 70% Roussanne and 30% Marsanne
and aged nine months in French oak, it's a
juicy, medium-bodied, balanced white that has
integrated acidity and
a clean, lengthy finish. Drink this solid effort
any time over the coming 7-8 years. Drink 2026-
2034."

JEB DUNNUCK
SAINT-JOSEPH 2024 White

FR : “ Arborant une teinte or vive, le Saint
Joseph Blanc 2024 arbore un nez frais et
vibrant de fruits à noyau, citron miellé et fleurs
exotiques. Basé sur 70 % de Roussanne et 30 %
de Marsanne, et neuf mois en fûts de chêne
français, c’est un blanc juteux, moyennement
corsé et équilibré qui intègre l’acidité et une fin
propre et longue. Buvez cette boisson solide à
tout moment au cours des 7 à 8 prochaines
années. A consommer 2026-2034."

JEB DUNNUCK
SAINT-JOSEPH Blanc 2024
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